SPECIALITA ALiA GRIGLIA
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GRILLED SPECIALTIES 7o coaL

LA BISTECCA
ALLA FIORENTINA

T-BONE STEAK FLORENTINE STYLE

65/KG

TAGLIATA
SIRLOIN STEAK
26

Yo

COSTOLETTE » AGNELLO

_—— ANTIPASTI

~

LAMB RIBS

GALLETTO
COCKEREL

FILETTO P MANZO SCAMERITA
FILLET OF BEEF

PORK CHOP
28 16

o™, 2

ROSTICCIANA
PORK RIBS
18

LOMBATINA P! VITELLA
VEAL CHOP
24

o«

APPETIZERS

Parmigiana 14
Eggplant Parmesan

Tagliere Toscano = o 18
Misto di salumi formaggi e crostini
Mix of cured meats, cheeses and croutons

Caprese di Bufala- 12
Buffalo Caprese

Bruschette al pomodoro
Tomato bruschetta

Crudo Toscano e melone
Ham and melon

Carpaccio di manzo 16
con rucola e grana
Beef carpaccio with rocket and parmesan

Crostini Toscani= 8
Tuscan crostini

Panzanella croccante 1
Tuscan bread and vegetables salad

CONTORNI —_

SIDE DISHES

Patate al forno
Roasted potatoes

Fagioli all'olio
Tuscan white beans

Spinaci saltati
Sauteed spinach

Verdure alla griglia
Crilled vegetables

Insalata mista
Mixed salad

Tiramisu:

Semifreddo all'Arancia~
Panna cotta-
Cheesecake~

Cantucci e vinsanto

(]opcrm & Servizio /Cover cha

rge per person 2,5

SPECIALITA
TARTUFO

SPECIALTY TRUFFLE

Burrata al tartufo-
Burrata with truffle

Carpaccio al tartufor
Beef carpaccio with truffle

Tagliolini al tartufo-
Tagliolini with truffle

Tagliata con fonduta
di pecorino e tartufo
Sirloin steak with fondue
of pecorino and truffle

Filetto al tartufo-
kBeef fillet with truffle

FIRST DISHES

Chitarrina- .
al pomodoro fresco e basilico
Fresh pasta with fresh tomato and basil

Gnocchi col nostro pesto-
Gnocchi with our pesto

Tagliolini al ragu Toscano ==
Tagliolini with Tuscan ragu

Rigatoni artigianali ai tre caci e tre pepi 14
Fresh pasta with three cheeses and three peppers

Lasagna~ 15

Tortelli ripieni di pappa al pomodoro 15

con stracciatella di burrata e olio al basilico
Tortelli stuffed with tomato puree
with burrata stracciatella and basil oil

Risotto carnaroli ai funghi porcini-
Carnaroli risotto with porcini mushrooms

Pappardelle--
al ragu di cinghiale Maremmano
Pappardelle with Maremmano wild boar ragout

Spaghetti alle Vongole:-
Spaghetti with clams

— PRIMI PIATTI —

——9VLZE —

Margherita
Basilico, pomodoro, fiordilatte olio EVO

Basil, mozzarello, tomato, extra virgin olive oil

Na po]i

Pomodoro, mozzarella, capperi,
basilico, olive e acciughe

Tomato, capers, basil, olives and anchovies

Bufala
Bufala, pomodoro, basilico, olio EVO
Buffalo mozzarella, tomato, basil, extra virgin olive oil

Parmigiana

Pomodoro, mozzarella,

basilico, parmigiano, melanzane
Tomato mozzarella, basil, parmesan, aubergines

C apr icciosa

Pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi,
olive e prosciutto cotto

Tomato, mozzarella, artichokes,

mushrooms, olives and ham

Caprese p.or 14,5
Pomodoro, pomodoro fresco, bufala, origano
Tomato, fresh tomato, buffale mozzarello, oreganc

Calabrese

Pomodoro, cipolla di tropea, olive,

burrata affumicata, salame piccante

Tomato, Tropea onion, olives, smoked burrato, spicy salami

4 formaggi o 14
Mozzarella, parmigiano,

burrata affumicata e gorgonzola

Mozzarella, parmesan, smoked burrata and gorgonzola

Cotto ¢ Funghi 13
Pomodoro, Mozzarella, prosciuto cotto, funghi
Tomato, Mozzarella, ham, mushrooms

Foccacia Primavera 15,5
Crudo, Mozzarella, scaglie di grana, rucola

Raw ham, mozzarella, parmesan flakes, rocket

~

~—— SEA DISH

Gamberoni,
Aglio, Olio Evo e
Prezzemolo

B

Prawns, garlic,
extra virgin olive oil

; and parsley ;
g 22 )




